
Dagelijks verkrijgbaar 
vanaf 11.00 uur. 
Heb je een allergie? Meld het ons!

Zin om uitgebreid te borrelen en 
te snacken? Kies dan voor een 
High Wine, High Beer of High 
Cocktail! Deze arrangementen 
zijn voor 2 of meer personen en 
kosten €39,50 p.p. Kijk voor meer 
informatie op onze drankenkaart.

LEKKER
BLIJ

VOOR BIJ DE BORREL	

Broodplankje € 8.50

Met 3 soorten dip.

Blije Plank € 23.00

Met cacciatoreworst in zes smaken 
en Serranoham. Geserveerd met 

druiven en walnoten.

Worst/Kaasplank € 26.50 

Met cacciatoreworst, 
Serranoham en Hollandse kazen. 

Geserveerd met druiven, walnoten, 
stroop en mosterd. 

Kaasplank € 20.00 

Met drie smaken Hollandse kazen. 
Geserveerd met druiven, walnoten, 

stroop en mosterd.

Nacho’s € 11.00 
Met cheddar, guacamole, chilisaus 
en crème fraîche.	
	
Nacho’s Deluxe € 17.50

Met pulled chicken, rode ui, jalapeños, 
cheddar en verse bosui, geserveerd met 
guacamole, chilisaus en crème fraîche.	
Vega Nacho’s Deluxe € 13.50 	

Gemarineerde Olijven € 6.00

Luxe Pindamix € 6.00 

Huisgemaakte 
Versgebakken Naturel Chips 
met Dip € 6.50 

Crisper Friet € 4.50 
Met Oliehoorn mayonaise.

Zoete Aardappelfriet € 6.50 

Met Brander knoflookmayonaise. 

Loaded Fries € 13.00 
Crisper friet met pulled chicken, 
cheddar en sriracha mayonaise.

Blije Kapsalon € 13.50 
Crisper friet met kipshoarma en 
gegratineerde kaas, afgetopt met 
tomaat, komkommer, uiensaus en 
Brander knoflookmayonaise. 

Chicken Crunchies € 8.00

 Sporen van: 
Kipfiletstukjes in een krokant jasje. 
Met Brander knoflookmayonaise, 6 st.

Chicken Wings € 9.50 
Lichtpittig. Met chilisaus, 5 st. 

Yakitori Spiesjes* € 9.90 
Met teriyakisaus, 5 st. 

Uienringen € 6.00 
Met chilisaus, 8 st. 

Mini Kaassoufflés € 6.50 
Met mayonaise + , 8 st.

Vietnamese 
Loempiaatjes € 7.00 
Met chilisaus, 12 st.

Kaastengels € 9.50 
Met chilisaus, 7 st.

Vegan Bitterballen € 9.00 

Met mosterd, 6 st.

Ambachtelijke Bourgondische 
Bitterballen € 8.00 
Met mosterd, 8 st.

Mini Frikandellen € 6.50 
Met curry +  of 
mayonaise + , 8 st.

Huisgemaakte 
Gehaktballetjes € 8.00

Met satésaus en knoflooksaus, 6 st. 

Shoarma Rolletjes € 9.00 

Met Brander knoflookmayonaise, 6 st. 

Butterfly Garnalen € 7.00 

Met chilisaus, 8 st.

Calamaris € 8.00 
Met Brander knoflookmayonaise, 7 st.
	
Chili & Cheese Nuggets € 8.00 

Nuggets gevuld met romige kaas 
en stukjes groene Jalapeño-peper.
Met chilisaus, 8 st.

Aardig Blij € 13.00 
4 Bitterballen / 4 Mini Kaassoufflés / 
4 Mini Frikandellen / 
4 Vietnamese Loempiaatjes /
4 Butterfly Garnalen / Dipsauzen.

Nog Blijer € 24.00 
6 Bitterballen / 6 Mini Kaassoufflés /  
6 Chicken Crunchies /
6 Vietnamese Loempiaatjes / 
6 Mini Frikandellen / Dipsauzen.

Aller Blijst € 39.00 
12 Vietnamese Loempiaatjes / 
8 Bitterballen / 8 Uienringen / 
8 Mini Kaassoufflés / Nacho’s / 
Broodplankje / Dipsauzen.

Kaasfondue* € 27.00 
Met brood en gegrilde groenten. 

Flammkuchen* 
•	� Bacon, Parmezaanse kaas, prei, ui, 
	 sla en truffelmayonaise. € 10.00
•	� Zongedroogde tomaat, Parmezaanse 

kaas, prei, ui, nootjes, sla 
	 en Brander mayonaise. € 10.00
•	� Gerookte zalm + , Parmezaanse 

kaas, tomaat, prei, ui, sla 
	 en mosterdmayonaise. € 13.00
•	� Pulled chicken, tomatensaus, 

Parmezaanse kaas, prei, ui 
	 en sriracha mayonaise. € 13.00

ALLERGENEN	

	 Kijk voor de allergeneninformatie 
	 bij de los te bestellen snacks 
	 op deze pagina.

	Ei   

 Gluten  

 Lupine   

 Melk / Lactose   

 Mosterd   

 Noten   

 Pinda’s  

 Schaaldieren   

 Selderij   
 Sesam   

 Soja  

 Vis  
 Sulfiet / 

	 Zwavel
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ALLERGENEN	
	Ei   

 Gluten  

 Lupine   

 Melk / Lactose   

 Mosterd   

 Noten   

 Pinda’s  

 Schaaldieren   

 Selderij   
 Sesam   

 Soja  

 Vis  
 Sulfiet /

	 Zwavel

Dagelijks verkrijgbaar 
van 11.00 tot 16.00 uur 
en van 17.00 tot 21.00 uur
Heb je een allergie? Meld het ons!

LUNCH
& DINER

SOEPEN	
Mosterd € 8.50 
Huisgemaakte Zwolse mosterdsoep 
met gebrande pijnboompitten, katen­
spek en bieslook. Geserveerd met brood.

Tomaat € 7.50 
Huisgemaakte gebonden tomatensoep 
met pijnboompitten en groene 
kruidenolie. Geserveerd met brood.

Os € 27.00 
Tagliatelle met biefstukpuntjes, aan-
gemaakte rucola, gebrande pijnboom-
pitten, truffelsaus en Parmezaanse 
kaas. Geserveerd met brood.

Zalm € 25.00 
Tagliatelle met heerlijke verse 
zalm, gamba’s, pesto-roomsaus, 
pijnboompitten en rucola. 
Geserveerd met brood.

PASTA’S	

MAALTIJDSALADES	
Vis € 19.00 
Gerookte Noorse zalm met tomaat, rode ui, augurk, mais, tuinbonen 
en Zwolse mosterdmayonaise. Geserveerd met brood. 

Os € 23.00 
Gebakken biefstukpuntjes met Parmezaanse kaas, aangemaakte rucola, tomaat, 
rode ui, augurk, mais, tuinbonen, gebrande pijnboompitten en truffelmayonaise. 
Geserveerd met brood.

Caesar € 12.00 
Romeinse sla met croutons, komkommer, tomaat, rode ui, augurk, mais, tuinbonen, 
gekookt ei, huisgemaakte caesar dressing en Parmezaanse kaas. Geserveerd met brood. 
Toppings: Krokante kip +  (+ € 6.00) of Gekaramelliseerde geitenkaas (+ € 6.00) 

of Carpaccio met truffelmayonaise +  (+ € 8.00). 

Pannenkoek € 8.50 

Pannenkoek met stroop en poedersuiker. Pannenkoek met spek (+ € 1.00), 
kaas (+ € 1.00) of Nutella +  (+ € 1.00).

Kindermenu € 9.00 

Crisper friet, mayonaise, appelmoes en keuze uit kipnuggets + , 
een frikandel of een rundvleeskroket + .

Mini Kipje € 14.50 

Kippendijen met huisgemaakte satésaus, kroepoek, crisper friet en salade.

Pasta Bolognese € 11.00 

Pasta met tomatengehaktsaus en Grana Padano.

Kinderijsje € 8.50 

Twee bolletjes vanille-ijs met slagroom 
en keuze uit verschillende toppings:
•	� M&M’s met chocoladesaus
•	 Oreo met chocoladesaus
•	 Marshmallows met aardbeiensaus

VOOR DE KIDS	

BLIJ MENU
DEUTSCH  •  ENGLISH

2026 • Stadscafé Blij

Prijswijzigingen, tekst- of drukfouten voorbehouden.

De Blije Texasburger € 16.50 

Black Angus hamburger op een 
brioche bol, afgetopt met cheddar, 

huisgemaakte saus, augurk, tomaat 
en gefrituurde uienring. 
(Friet extra erbij + € 4.50) 

(Met gebakken ui, ei en bacon + € 4.50)

De Blije Spicy Chicken 
Burger € 18.00 

Een lekkere spicy chicken burger op 
een krokante bol, afgetopt met little 
gem, augurk, tomaat, huisgemaakte 

saus en gefrituurde uienring. 
(Friet extra erbij + € 4.50)

De Blije Vegan Burger € 19.00 

Vegan burger op een bijpassend 
vegan broodje, afgetopt met 

vegan cheddar, sla, augurk, rode ui, 
tomaat en huisgemaakte saus. 

Vegetarisch, kosher, veganistisch 
en halal. (Friet extra erbij + € 4.50)

BURGERS

MENUKAART



Dagelijks verkrijgbaar 
van 11.00 tot 16.00 uur. 
Heb je een allergie? Meld het ons!

Stadscafé Blij laat zijn brood
maken door De Stadsbakker van 
Zwolle in de varianten Biologisch 
Bruin en Biologisch Wit. 
Glutenvrij brood + € 2.00

Dagelijks verkrijgbaar van 17.00 tot 21.00 uur.
Stadscafé Blij werkt uitsluitend met verse 
ingrediënten. Heb je een allergie? Meld het ons!

ONTBIJT
& LUNCH

DINER

ONTBIJT	
Blij Ontbijt € 14.90

Koffie of thee, verse jus, wit of bruin 
brood, gebakken eitje, keuze uit ham of 
kaas als beleg en een croissant met jam.

LUNCHGERECHTEN	

BLIJ WORD JE ZEKER!	
Flammkuchen 
Keuze uit:
•	� Bacon, Parmezaanse kaas, prei, ui,
	 sla en truffelmayonaise. € 10.00

•	� Zongedroogde tomaat, Parmezaanse 
kaas, prei, ui, nootjes, sla 

	 en Brander mayonaise. € 10.00

•	� Gerookte zalm + , Parmezaanse 
kaas, tomaat, prei, ui, sla 

	 en mosterdmayonaise. € 13.00

•	� Pulled chicken, tomatensaus, 
Parmezaanse kaas, prei, ui 

	 en sriracha mayonaise. € 13.00

Tosti € 7.50 
Keuze uit:
• Tosti kaas. 
• Tosti ham en kaas. 
• Tosti ham, kaas en ananas (+ € 1.00).
Geserveerd met ketchup, curry +  
of mayonaise + . 

Ciabatta Pesto € 14.00 

Ciabatta uit de oven met pesto, 
serranoham, tomaat, mozzarella, 
balsamico en rucola.

High Tea € 34.50 
Prijs is per persoon.

Verkrijgbaar vanaf 2 personen.

Keuze uit diverse soorten thee
•••

Diverse zoete verrassingen 
•••

Belegd brood 
van De Stadsbakker 

en andere lekkernijen

Reserveren? 
contact@blijzwolle.nlTE
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Het Blije Twaalfuurtje € 13.50 
Klein kopje tomatensoep met 2 plakken wit of bruin brood 
belegd met ham, kaas, een gebakken eitje en keuze uit 
een ambachtelijke kalfsvleeskroket, rundvleeskroket of 
groentekroket. Met salade en mosterd. 

Het Blije Twaalfuurtje Vis € 18.50 

Klein kopje mosterdsoep met 3 plakken wit of bruin 
brood belegd met gerookte zalm, tonijnsalade en een  
ambachtelijke garnalenkroket.

Het Blije Duo € 11.00 
Twee kroketten geserveerd met wit of bruin brood, salade 
en mosterd. Keuze uit een ambachtelijke kalfsvleeskroket, 
rundvleeskroket of groentekroket.

De Blije Club Sandwich € 18.50 
Vikingbrood belegd met sla, komkommer, tomaat, 
Oliehoorn mayonaise, bacon, een gebakken eitje, 
gemarineerde kip en gesmolten kaas. 
Geserveerd met crisper friet.

De Blije Reuzen Wrap € 18.00 
Wrap gevuld met krokante kip, sla, ui, komkommer,
tomaat, Grana Padano en sriracha mayonaise. 
Geserveerd met nacho’s en guacamole. 

De Blije Os € 23.50 

Gebakken biefstuk geserveerd met kruidenboter +  en 
Brander knoflookmayonaise, wit of bruin brood en salade. 
(Friet i.p.v. brood + € 4.50)

Het Blije Kippetje € 18.50 
Saté van kippendijen geserveerd met wit of bruin brood, 
kroepoek, gebakken uitjes, huisgemaakte satésaus en 
salade. (Friet i.p.v. brood + € 4.50)

De Blije Moeder € 12.50 
Flinke bal gehakt van 200 gram op moeders wijze bereid, 
geserveerd met wit of bruin brood, salade en huisgemaakte 
satésaus +  of knoflooksaus.
(Friet i.p.v. brood + € 4.50)

Broodplankje € 8.50 

Met 3 soorten dip. 

Uut de Streek € 14.00 

Carpaccio van Vechtdalrund met krullen 
Parmezaanse kaas, aangemaakte 
rucola, gebrande pijnboompitten en 
truffelmayonaise.

Van de Hengel € 15.00 

Gerookte zalm gevuld met roomkaas, 
aangemaakte mesclun sla, mini-
augurkjes, rode ui, zongedroogde 
tomaat en mosterdmayonaise. 

Croquet Trio € 9.50

Huisgemaakte croquetjes in 3 smaken 
op aangemaakte mesclun salade.

Duck € 12.50 
Gemarineerde eend in teriyaki met 
sesam, limoen en knoflook, op een 
bedje van jonge veldsla met een 
wakame mayonaise.

Goat € 11.00 
Gekaramelliseerde geitenkaas met 
gebrande walnoten, honing, gepofte 
cherrytomaatjes en aangemaakte 
rucola. Geserveerd met brood.

Gewoon Sorbet € 12.00 

3 Smaken ambachtelijk bereid sorbetijs 
met vers fruit, slagroom en een koekje.

Buitengewoon Blij IJs € 11.00 

3 Smaken ambachtelijk bereid ijs 
met slagroom en een koekje.

Dame Blanche € 11.00 

Vanille roomijs met warme 
chocoladesaus en slagroom. 

Cheesecake € 12.00 
Cheesecake met rode vruchtencoulis, 
geserveerd met een bol roomijs.

Blij Vegan € 12.00 

Chocoladetaartje met vegan vanille-ijs.

Blij Chocolat € 12.00 

Chocoladebrownie en lava cakeje 
met een bol witte chocolade-ijs.

Eens Iets Anders € 9.90 
Geen zin in een dessert? 
Neem een heerlijke likeurproeverij.

DESSERTS	

HOOFDGERECHTEN	
Bijgerechten

Maak je hoofdgerecht compleet met:

Gebakken aardappel uit de oven met 
Brander knoflookmayonaise € 4.50 

•••
Crisper Friet met mayonaise € 4.50 

•••
Zoete Aardappelfriet met 

Brander knoflookmayonaise € 6.50 

•••
Warme groenten € 4.50

•••
Rauwkostsalade € 4.50 

Beenham € 11.00 

Warme beenham uit de oven 
met aangemaakte sla en Zwolse 
honingmosterddressing.

Beenham Speciaal € 14.50

Warme beenham uit de oven 
met aangemaakte sla, satésaus, 
krokante uitjes en een gebakken ei. 

Zalm € 16.00 
Gerookte Noorse zalm met roomkaas, 
augurk, rode uienringen en Zwolse 
mosterdmayonaise.

Tonijn € 12.00 
Huisgemaakte tonijnsalade op 
aangemaakte mesclun salade met 
kappertjes, rode ui en Brander 
knoflookmayonaise.
Tuna Melt: warm uit de oven 
met gesmolten kaas + . € 14.00

Pulled Chicken € 14.00 

Pulled chicken met aangemaakte sla, 
ui en sriracha mayonaise. 

Carpaccio € 15.00 

(Ook zonder brood verkrijgbaar)
Carpaccio van Vechtdalrund met 
Parmezaanse kaas, aangemaakte 
rucola, gebrande pijnboompitten 
en truffelmayonaise. 

Krokante Kip € 13.00

 Sporen van: 
Gekruide krokante kip (chicken crunchies) 
met aangemaakte sla, lente-ui, krokante 
uitjes en Brander knoflookmayonaise.

Brie € 13.00 
Warme brie uit de oven met 
aangemaakte rucola, geroosterde 
walnoten en lindebloesemhoning.

Geitenkaas € 13.00 
Gekaramelliseerde geitenkaas 
met geroosterde walnoten, honing 
en aangemaakte sla. 

Vegan € 12.50  
Sporen van: 
Barra rustica broodje, hoemoes, 
gegrilde groenten en vegan feta kaas. 

VERS BROOD • WIT / BRUIN	

ALLERGENEN	

 	Vraag onze medewerkers naar 
	 het actuele aanbod en de daarbij 
	 horende allergeneninformatie.

	Ei   

 Gluten  

 Lupine   

 Melk / Lactose   

 Mosterd   

 Noten   

 Pinda’s  

 Schaaldieren   

 Selderij   
 Sesam   

 Soja  

 Vis  
 Sulfiet / 

	 Zwavel

ALLERGENEN	

 	Vraag onze medewerkers naar 
	 het actuele aanbod en de daarbij 
	 horende allergeneninformatie.
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 Lupine   

 Melk / Lactose   

 Mosterd   

 Noten   

 Pinda’s  

 Schaaldieren   

 Selderij   
 Sesam   

 Soja  

 Vis  
 Sulfiet / 

	 Zwavel

Het Blije Ei € 11.00 

Uitsmijter van 3 gebakken eieren 
met kaas (+ € 0.80), ham (+ € 0.80) of 
spek (+ € 0.80), geserveerd met wit 
of bruin brood en salade + .

Het Blije Ei Speciaal  
Met wit of bruin brood en salade.
Carpaccio: Uitsmijter van 3 gebakken eieren met 
carpaccio, Parmezaanse kaas, aangemaakte rucola, 
gebrande pijnboompitten en truffelmayonaise. € 17.00 

Gerookte zalm: Uitsmijter van 3 gebakken eieren met 
gerookte zalm + , roomkaas, augurk, rode uien
ringen, rucola en Zwolse mosterdmayonaise. € 17.50

Gelukkig Gepeld € 11.00 

6 Gamba’s, heerlijk in knoflookolie 
gebakken, met Brander 
knoflookmayonaise. 
Geserveerd 
met brood.

Chocoladetaart € 5.50 

Seizoensgebak € 5.50 

Grootmoeders 
Appeltaart € 5.50 

Blij Schuimgebak € 5.50 

Al ons gebak wordt geserveerd 
met slagroom.

VOOR BIJ DE KOFFIE	 VOORGERECHTEN	
Mixed Grill Blij € 32.50 

Vier verschillende soorten vlees:
Spareribs, varkenshaas, biefstuk en 
kippendijen. Geserveerd met warme 
groenten, huisgemaakte knoflooksaus, 
en pepersaus.

Boterzacht € 23.00 
Gebakken Noorse zalm met een korst 
van panko en sesam, geserveerd met 
warme groenten.

Italiaans Tintje € 25.00 
Gebakken biefstuk, geserveerd met een 
truffelsaus, krullen Parmezaanse kaas 
en warme groenten.

Olderwets € 21.00 
Gebakken varkenshaasje, geserveerd 
met een champignonroomsaus of 
pepersaus +  en warme groenten.

Valt van ‘t Bot € 23.00 

Spareribs volgens Blij-receptuur, 
geserveerd met huisgemaakte whisky-
saus of Brander knoflookmayonaise.

Blij Speciaaltje € 21.00 

Saté van gemarineerde biefstukpuntjes 
met huisgemaakte satésaus, kroepoek en 
krokante uitjes.

Tok Tok € 19.00 

Saté van gemarineerde kippendijen met 
huisgemaakte satésaus, kroepoek en 
krokante uitjes.

Dippen Maar € 27.00 
Tongstrelende kaasfondue, geserveerd 
met gegrilde groenten en brood. 

Nog Gelukkiger € 23.00 
15 Gamba’s, heerlijk in knoflookolie 
gebakken. Met aangemaakte mesclun 
salade, gepofte cherrytomaatjes en 
Brander knoflookmayonaise. 
Geserveerd met brood. 

De Blije Boeren Schnitzel € 20.00

Gebakken schnitzel, geserveerd met een 
champignonroomsaus of pepersaus. 
(Met kaas, groente en spek + € 4.50)

De Blije Reuzen Wrap € 18.00

Wrap gevuld met krokante kip, sla, ui, 
komkommer, tomaat, Grana Padano en 
sriracha mayonaise. Geserveerd met 
nacho’s en guacamole.

Vegan Vis en Chips € 20.00

Vegan kibbeling op plantaardige basis, 
geserveerd met vegan ravigottesaus en 
crisper friet.

Tapas voor Twee € 42.50 
Kies 4 gerechten voor een all-in prijs van €42.50.

De gerechten zijn ook los te bestellen voor de prijs 

die achter het gerecht staat.

Gerookte Zalm € 16.00

Op eigen wijze bereid.
•••

Croquetjes € 9.50

In 3 smaken.
•••

Eend € 11.50

Met wakame mayonaise.
•••

Biefstukpuntjes € 16.00

Met Brander knoflookmayonaise.
•••

Spareribs € 13.00

Met huisgemaakte saus. 
•••

Kippendijen € 11.50

Met satésaus.
•••

Gamba’s Knoflook € 11.50

Met Brander knoflookmayonaise.
•••

Calamaris € 11.00

Inktvisringen met Brander knoflookmayonaise. 
•••

Chicken Crunchies € 10.00

Met Brander knoflookmayonaise.
•••

Gehaktballetjes € 10.00

In tomatensaus. 
•••

Buikspek € 11.00

Krokant gebakken buikspek afgelakt met hoisinsaus.

LEKKERE GERECHTEN
 OM TE DELEN

Ruth’s koeken € 4.00

 Sporen van: 
De originele American Cookies van 

Ruth’s zijn met de beste ingrediënten 
gemaakt. De koeken zijn 105 gram 
en bevatten onder andere stukken 
Belgische chocolade, Siciliaanse 
citroenen en grote havervlokken.

Verkrijgbaar in drie smaken:
witte chocolade / melkchocolade /  

brownie chocolade


